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TERVEZOI NYILATKOZAT

Létesitmény megnevezése: SPORT BUFE, Hegyké Hrsz. 553

Megrendel6 megnevezése: Archi Doc Epitésziroda kft
Sopron Mikoviny u.15.

Tervdokumentacio: Uzemeléstechnolégia terviejezet

Alulirott nyilatkozom, hogy a tervezett lizemeléstechnologia kidolgozasanal az altalanos
eérvényl higiéniai elbirasokat, a vonatkoz6 agazati szabvany, valamint az élelmiszer
térvény altal meghatarozott létesitési, (zemeltetési elbirasokat betartottam. A
dokumentacio megfelel a 90/2003 /VII.30./ FVM-ESZCSM egyiittes rendelet 6. szamu
mellékletében meghatarozott tartalmi kbvetelményeknek.
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Kolozsi Zsigmond
G 18-0532



UZEMELESTECHNOLOGIAI LEIRAS

1. A tervezés kiinduld adatai

- telepités helye: 9437 Hegykd,Patak u.Hrsz.553
Sportoltoz6 és Bufée
- rendeltetése: nyiltarusitasu bufé
- hagysagrend: t0 fokozat
- értékesites: bufeé jellegnek megfelel6en pultnal,
- nyitva tartas: 14.00 — 19.00 o¢raig illetve rendezvényekhez igazitva
- energiahordozo: villamos energia
- Uzemeltetés: bérbeadast kdvetben maganvallalkozasban
- Uzemelteto: Fertd Menti Sport Club, 9437 Hegykd Iskola u. 1.

2. Altaldnos ismertetés

A tervezett létesitmény a futballpalyahoz tartozé terlleten épul meg, melyben a
sportdltozék mellett gépészeti helyiség, vendég wc csoport és egy kisebb bufé kap
helyet. Az épllet kialakitasara épitési engedélyezési dokumentacio készull, igy jelen
tervfejezet a bufé kivitelezésével kapcsolatos szakmai el6irasokat és a kialakitast kovet6
uzemvitelt tartalmazza.

3. Technologqiai leiras
3.1. Arukinalat:

- szendvics készen szallitva

- friss finom pékaru

- csomagolt sutd- és édes-ipari aru

- kavé, tea

- Uditéitalok

- rostos gyumolcslevek /kis dobozos kiszerelésben/
- asvanyviz

- dobozos és flakonos italok

- minéségi sor

- hazai és kulfoldi szeszesitalok /kulon engedéllyel/



- energiaitalok, engedélyezett taplalék kiegészitbk

- f6tt virsli és debreceni tormaval, mustarral,zsemlével
/csak rendezvényeken/

- csomagolt jegkém

3.2. Aruutanpétlas /legnagyobb raktarozasi mennyiségek/

Csomagolt szendvics: szallitas szukség szerint

Virsli, debreceni: szallitas rendezvények alkalmaval

Csomagolt sut6-és édes-ipari aru: szallitas heti egy alkalommal 10 kg

Kave, tea mokkacukor: szallitas kéthetente 5 kg

Italok: szallitas heti 2-3 alkalommal Uveges, dobozos és flakonos aru 100 |
Pékaru szallitas naponta: rendezvényekre finom pékaru és zsemle 5 kg

Etelizesits: ecetes torma, mustar, pirosarany
szallitas szukség szerint hetente 2 kg

Szeszesitalok: szallitas rendezvényre, szukség szerinti id6kozokben
Jégkrem: szallitasfogyasnak megfeleléen

3.3. Aruatvétel, raktarozas

A szallité vallalatoktol érkezé aruk atvétele mennyiségi — mindségi ellendrzése a
vasarlasi helyeken torténik. Az elé6z6 fejezetben felsorolt aruféleségek szakszerd,
szakositott tarolasat a tervezett raktari berendezések biztositjak. A hitést igénylé aruk
részére: 2 db haztartasi hité /hentesarus hitd, konzerves hité/ és 2 db Uvegajtdés hitd
all rendelkezésre.

3.4. El6készités, ételkészités:

El6készitési mlveletet gyakorlatilag nincs. El6késziték hianyaban tilos az egységben
nyershus, foldes aru, zoldség, tojas felhasznalasa.

A rendezvényeken kinalt fétt virsli és debreceni kivételével minden aruféleség
fogyasztasra alkalmas allapotban, csomagolva érkezik. Az ételkészités muivelete ki is
merul a virsli, debreceni f6zésében, amit egy elektromos virsli f{6z6 készulékben tudunk
megoldani. A kiszolgalotér oldalsé munkapultjan egy elektromos kontakigrillt is
terveztunk, mely alkalmas a kész szendvicsek igény szerinti atmelegitéséhez. A kész
szendvicsek tarolasahoz és bemutatasahoz asztali hGtdvitrint terveztunk.



3.5. Ertékesités:

Az ételek talalasa, illetve kiszolgalasa, torténhet egyszer hasznalatos muianyag
tanyéron, illetve papirtalcan, de torténhet hagyomanyos fehéredényzetben is. / ez
esetben kombinalt mosogatogépet kell hasznalni és kulon programmal mosogatni a
poharakat és kulon programmal a tanyérokat/ Italok kiszolgalasa uUvegpoharban és
egyszer hasznalatos mianyagpoharban is torténhet.

3.6. Mosogatas, takaritas

A Kiszolgalétér hatsé pultsoraba kétmedencés poharmosogatot és egy mosogatogépet
terveztunk. A kiszolgalasnal hasznalt fogoeszkdzok, hitéracsok, egyeb uzemi eszk6zok
tisztogatasat idében elkulonitve ebben a kétmedencés mosogatoban kell elvégezni, s
ezen mosogatashoz kombinalt mosogatoszert kell hasznalni.

A takaritoszerek tarolasara két faliszekrényt terveztunk, perforalt ajtélapokkal kilon a
személyzeti részhez és kulon a vendégtérhez.

A keletkez6 ételhulladék kulon foliatasakban gydijthetd és a létesitménnyel k6z6s
konténeres hulladéktaroléban a takaritasi szeméttel egyuitt tarolhatd, melynek
rendszeres, heti uritését meg kell oldani.

4. Létszamszikséqglet

Az egység Uzemeltetése egy f6 dolgozdt, nagyobb rendezvényeken egy f6 kisegitbt
igényel. Az egységben Kkizarolag érvényes egészseégugyi vizsgalatot tanusito
egészsegugyi konyvvel rendelkezé személyek dolgozhatnak. A dolgozd részére
kétrészes /kulon az utcai és kulon az Uzemi ruhazat/ 0lt6zdszekrényt biztositunk.

5. Eqyéb el6irasok

A létesitmény épuletgépészeti felszereltségénél az MSZ 04 - 211 - 88 szabvany
el6irasait is be kell tartani.

A bufé kiszolgalétér padozatat csuszasmentes kivitelben kell késziteni, oldalfalakat 2 m
magassagig csempeburkolattal, vagy azzal azonos érték(i moshato burkolattal kell
ellatni.

A hitéberendezések részeére tlizrendészeti fékapcsolotol fuggetlen aramkort kell
kiépiteni.

A kézmosokhoz ultrasol adagol6 és tarolé berendezést kell felszerelni.

Az élelmiszer szallitasa soran a vonatkozo el6irasokat be kell tartani.

6.Berendezési- felszerelési jeqyzék:

1.Raktari allanyok
2.Uvegajtos italhiité 300 |
3.Jégkrém fagyasztd lada



4.Kétmedencés mosogatd
5.Mosogatdgép
6.Szekrényesitett munkapult
7.Falipolc, poharallvany
8.Beépitett kézmoso
9.Elektromos virsli f6z6
10.Kontaktgrill készulék
11.Asztali hté vitrin
12.Egyedi kiszolgalo pult
13.Pénztargép

14.Haztartasi hitészekrény 120 |
15.Kaveféz6gep
16.Kavédaralo gép

17 .ltaladagol6

Szombathely, 2014. november 28.
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